
MENU CHATEAUNEUF

Queues de Gambas sauvages croustillantes au basilic
Noix de Saint Jacques rôties aux noisettes et mesclun

Grosses Ravioles de Chèvre frais, fricassée de champignons des bois
Suggestion du Jour

***
Médaillons de Lotte à l’Armoricaine, pilaw d’orge perlé aux senteurs des bois

Sauté de filet de bœuf, spätzle façon forestière, jus de rôti
Emincé de Canard, fruits du moment rôtis à la sève d’érable

Suggestion du Jour
***

Assiette du Fromager et son mesclun
***

Crumble aux fruits exotiques, crème glacée noisette
Fondant Marron et Whisky servi en verrine

Biscuit crémeux Chocolat – Arabica, glace Caramel beurre salé
Suggestion du Jour

Formule « affaire » du lundi au vendredi midi et soir
(sauf vendredi soir)

35€ttc (plat-dessert) ou 49€ttc (entrée-plat-dessert)

Supplément fromage 5€ttc
Eau minérale et café offerts le midi - Sélection de vin au verre à partir de 6€

Formule « week-end » du vendredi soir au dimanche midi
(restaurant fermé le samedi midi et le dimanche soir)

Menu 54€ttc (entrée-plat-fromage-dessert)

Carte des vins ou Sélection de vin au verre à partir de 5€


